RIACASTRO"

CURSO DE
ENSALADAS NAVIDAD

Para dar la bienvenida
Mini albondigas de gambas crujientes con sésamo y

salsa oriental
skkskk

Para seguir
Ravioli de queso azul con ensalada de manzana v apio,

nueces caramelizadas v vinagreta de mostaza
skok sk ok

Ensalada de langostinos con salsa de almendras tosta-

das v esparragos blancos v vinagreta de perejil
skok ok sk

Ensalada de rucula v canonigos con salmon ahumado,

clementinas , hinojo v vinagreta de mostaza v

alcaparras
sk ok ok sk

Ensalada tibia de espaguetis Cipriani con setas de tem-
porada, gambones, virulas de parmesano, pinones v vi-

nagrela de zanahorias
sk ok sk ok

Ensalada tibia de confit de pato, crema fria de erizos de

mar v vinagrela de lomale
sk ok >k

Ensalada tibia de setas de temporada con huevo escal-

fado v caviar con ensalada mézclum v salsa de azafran
skoksksk

Ensalada tibia de verduritas de temporada, vinagrela
de queso Roquefort v jamon de pato

Apuntate ya en el 669 049 854 0 en el email catering®@iriacastro.com!

Precio por persona: 170 € / Lugar: Urbanizacion la Florida, Madrid / Fecha del curso:
viernes 8 de noviembre de 10:00 h a 15:00 h. Servicio de camarero Incluido.
Cursos presenciales con un maximo de 10 alumnos.

www.lrlacastro.com




