RIACASTRO"

CURSO DE
PRODUCTOS DE LA HUERTA

Para dar la bienvenida

Crema de guisantes con pollo vy cilantro Tartaleta hojaldrada de setas de temporada con ragut
Gkl de hortalizas
skok sk ok
Para seguir Menestra de verduras de temporada con setas vy
muselina de patata
Ravioli de espinacas, queso v huevo de codorniz con ok kK
crema de esparragos verdes Canelon de berenjena con escalivada, tomate y
ok sk ventresca de bonito confitada, pesto v leja de parmesano
Alcachofas rellenas de ragu de cigalas en su jugo grati- Gkl
nadas con queso brie Rabo de ternera estofado al vino tinto con raviolis de
flakal calabaza v crema de salvia

Apuntate ya en el 669 049 854 0 en el email catering®@iriacastro.com!

Precio por persona: 180 € / Lugar: Urbanizacion la Florida, Madrid / Fecha del curso:
viernes 31 de enero de 10:00 h a 14:30 h. Servicio de camarero incluido.
Cursos presenciales con un maximo de 10 alumnos.

www.lrlacastro.com



