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CURSO
I ENCANTA EL BACALAO

M

Para dar la bienvenida
Crujiente de pasta philo con brandada de bacalao

sk sk sk >k . .
Bacalao ajoarriero.
sk ok sk sk
Menu
Bunuelos de bacalao con ali oli de azafran Bacalao con muselina de ajos v verduras de temporada.
skokskk sk sk sk sk
Ensalada de bacalao con vinagreta de mango v pil pil Lingote de bacalao a la parrilla con cake de bacalao, al-
skokskk

mejas v aceite de perejil
sk ok sk ok

Bacalao a la Vizcaina
skokskk

Apuntate ya en el 669 049 854 0 en el email catering@iriacastro.com!

Precio por persona: 180 € / Lugar: Urbanizacion la Florida, Madrid / Fecha del curso:
viernes 6 de junio de 10:00 h a 14:30 h. Servicio de camarero incluido.
Cursos presenciales con un maximo de 10 alumnos.

www.lrlacastro.com



